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广东省高职教育

应用协同创新中心
认定报告

中 心 名 称： 食品加工及综合利用技术应用协同创新中心
申 报 高 校：         广东轻工职业技术学院
依 托 单 位：
依 托 专 业： 食品加工技术、化工生物技术、食品营养与检测
中心负责人：             邓毛程
广东省教育厅 制

	一、中心简介
食品加工与综合利用技术应用协同创新中心（以下简称“中心”）由广东轻工职业技术学院牵头联合多所高校、科研机构和企业共同组建，于2014年1月成立。主要协同单位包括仲恺农业工程学院、四川理工学院、郑州轻工业学院、广东生物工程研究所、广东美味鲜调味食品有限公司、广东雅道生物科技有限公司、广东科隆生物科技有限公司、广东茂德公食品集团有限公司、广州味研生物工程科技有限公司、广州宝桃食品有限公司、广州百美倚德生物科技有限公司、中山市得利雪食品有限公司、广州双桥股份有限公司、广东十二岭酒业有限公司、广州汇标检测技术中心、三务新加坡有限公司等。
中心以创新人才与资源的汇集为保障，以提升食品产业技术水平和培养食品产业技术技能人才为目标，在食品现代化制造、食品原料开发与副产物综合利用、精准营养食品创制、食品生物技术高效转化、食品高效检测等领域开展研究、应用、培养培训，助力广东省食品企业转型升级，促进经济发展。
中心的主要研发基地设在学校的南海校区，场地面积4200 m2左右，仪器设备总值超过2000万元。牵头单位现有固定研发人员9人，其中：正高职称4人，副高职称3人，博士3人，获得省级及以上荣誉称号有4人次，担任广东省科技特派员有5人。中心成立以来，承担国家自然科学基金项目1项（经费25.2万元），省、市级科研项目13项（经费342万元），承担横向科研项目15项（经费175），获得授权发明专利9件，转让发明专利4件，申请获受理发明专利13件，获得广东省科学技术奖三等奖1项、广东轻工联合会科学技术奖二等奖1项、广东省云浮市科学技术奖1项，面向社会人员、高职教师、中职教师培训人次达11507人次，支持学生比赛获得省级及以上奖励27项。


	二、依托专业情况
1. 依托专业简介
中心主要依托食品加工技术、化工生物技术专业和食品营养与检测专业。三个专业的简介如下：
（1）食品加工技术专业
食品加工技术专业是校级重点专业，主要面向食品行业生产岗位培养高素质技术技能人才。除了开设三年制高职教育以外，该专业还与广东第二师范学院、仲恺农业工程学院合作培养人才，建设了广东省“3+2”高本衔接试点、“4+0”高本联合培养试点。建有广东省食品加工技术实训基地，拥有高职专业领军人才1名、中国轻工业职业教育教学名师1人、广东省科技特派员2人。
（2）化工生物技术专业
化工生物技术专业是省级品牌专业，主要面向生化行业专用制品、食品添加剂等生产岗位培养高素质技术技能人才。除了开设三年制高职教育以外，该专业还与韩山师范学院、广东石油化工学院合作培养人才，建设了广东省“2+2”、 “4+0”高本联合培养试点。与多家企业合作培养人才，建有省级现代学徒制教育试点。建有“广东省特色调味品工程技术研究中心”、“广东省高校特色调味品工程技术开发中心”，拥有珠江学者特聘讲授1人、珠江学者讲座教授1人、广东省特支教学名师1人、广东省教学名师1人、高职专业领军人才1人、千百十工程省级培养对象1人、中国轻工业“十一五”科技先进个人1人、广东省名师工作室主持人1人、广东省科技特派员3人。
    （3）食品营养与检测专业
食品营养与检测专业是国家示范性专业、广东省一流高职高水平建设专业，主要面向营养咨询、营养配制、食品检测等岗位培养高素质技术技能人才。除了开设三年制高职教育以外，该专业还与澳大利亚阳光海岸大学、韩山师范学院合作培养人才，建有国际合作办学试点、广东省“3+2” 高本衔接试点。与两家企业合作培养人才，建有教育部现代学徒教育试点。拥有高职专业领军人才1人、南粤优秀教师2人、广东省科技特派员2人。


	2. 依托专业的分工领域
    如图1所示，食品加工技术专业主要承担食品现代化制造、精准营养食品创制等领域的研究、应用、培养培训任务，化工生物技术主要承担食品原料开发与副产物综合利用、食品生物技术高效转化等领域的研究、应用、培养培训任务，食品营养与检测专业主要承担精准营养食品创制、食品高效检测等领域的研究、应用、培养培训任务。
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图1 依托专业的分工领域


	三、中心开展情况
1.专利授权与申请受理情况
    2014年以来，中心获得9件发明专利授权，申请获受理的发明专利13件（在此不详细罗列）。获得授权的发明专利如表1所示。
表1 中心获得授权的发明专利
序号
发明专利名称
授权号
第一完成人
授权日期
1
一种混合菌种分步发酵辣椒酱及其制备方法

ZL201510564043.7
李静

2017.8.11

2

一种合成γ-聚谷氨酸的谷氨酰转肽酶及其编码基因

ZL201310139852.4

叶茂

2015.1.28

3

一种以陈香茶及枯草芽孢杆菌复合发酵豆粕的方法与应用

ZL201410100846.2
姚勇芳

2015.10.7

4

细菌纤维素产生菌及利用该菌株发酵细菌纤维素的方法

ZL20141173988.1
邓毛程

2016.8.17

5

一种甘蔗果醋的固态发酵方法

ZL201310382899.3
邓毛程

2015.2.18

6

一种甘蔗果酒及其酿制方法

ZL201310351958.0
邓毛程

2014.12.24

7

一种以陈香茶为原料的发酵豆粕及其制备方法与应用

ZL201310611161.X
姚勇芳

2015.9.2

8

一种以陈香茶为原料的二次发酵豆粕的制备方法

ZL201310626078.X
姚勇芳

2015.10.7

9

一种耐盐酯酶及其编码基因和应用
ZL201510908437.X
叶茂
2018.9.4


	2.承担科研项目情况
2014年以来，中心承担横向项目15项，到位经费175万元，如表2所示；承担国家自然科学基金项目1项，到位经费25.2万元；承担省级、市级科研项目13项，到位经费342万元，如表3所示。同时，承担校级科研项目22项，到位经费218.28万元；承担校级科研平台建设项目4项，到位经费549万元。（校级科研项目与校级平台建设项目在此不详细罗列）
表2 承担横向项目情况（175万元）
序号
项目名称
项目来源
负责人
承担日期
经费（万元）
1
功能饮料开发
广东太阳神集团有限公司
邓毛程
2018.7
48
2
微生物工艺技术课程资源技术开发与应用研究
化工出版设
邓毛程
2018.4
15
3
一种甘蔗汁风味醋的制备技术的专利转让
广东茂德公食品集团有限公司
邓毛程
2017.9
3
4
亚热带水果酒技改扩产工程
广东十二岭酒业有限公司
邓毛程
2017.12
1.7
5

脂肽类海洋微生物表面活性剂的研发及其在禽畜养殖饲料中的应用研究
中山大学
邓毛程
2015.1
20
6
香菇多糖制备工艺研究

上海交通大学
李平凡
2017.5
19
7
天然色素品质稳定化关键技术研究
广州市威伦食品有限公司
李平凡
2017.5
10
8
一种谷氨酸转晶方法专利转让
重庆飞亚实业有限公司
李平凡
2017.1
2.5
9
一种预防和控制轻麸酸谷氨酸转晶方法与应用

重庆飞亚实业有限公司
李平凡
2017.1
2.5
10
一种茶酒及其制备方法

广州市蓝滨洋贸易有限公司
李平凡
2016.9
2.5
11
植物油脂发酵制备生物乳化剂的研究
广州宝桃食品有限公司
李静
2016.1
17.5
12
发酵型风味辣椒酱生产关键技术研究及产业化
广东茂德公食品集团有限公司
李静
2014.9
6


	（续表2）
序号
项目名称
项目来源
负责人
承担日期

经费（万元）
13
基于酿酒酵母高密度培养的糖蜜无加酸发酵酒精技术的研究
广州甘蔗糖业研究所

李静
2015.7
12
14
生化产品检验技术课程资源技术开发与应用研究
化工出版社
吴亚丽
2018.4
15
15
食用菌调味皮冻加工技术研究

广州天创食品配料有限公司
司徒满泉
2014.7
0.25
合计
175
表3 承担国家级、省级、市级科研项目情况（367.2万元）
序号
项目名称
项目类别
负责人
承担日期

经费（万元）
1
传统发酵食品环境宏基因组文库中新型氨肽酶的克隆及功能研究（31500102）
国家自然科学基金项目
叶茂
2015.9
25.2
2
基于三链DNA与杂交链式反应（HCR）传感平台构建及其在肺癌早期诊断中的应用（2018A0303130135）
广东省自然科学基金
栗瑞敏
2018.10
10
3
纳米姜黄素制剂与采后马水桔果实生理特征变化相关性研究

广东省教育厅重点平台科研项目

司徒满泉

2018.6
25
4
基于三链DNA分子开关和DNA酶信号放大技术构建核酸适配体传感平台（2016A03030188）
广东省自然科学基金项目
栗瑞敏
2016.6
10
5
基于食品快速检验鉴别技术的高校食品安全科普与推广
广东省科技厅项目
魏强华
2016.4
10


	（续表3）
序号
项目名称
项目类别
负责人
承担日期

经费（万元）
6
龙川高级水产养殖氯氰菊酯类农药残留快速检测技术的研发及推广
广东省科技厅项目
吴亚丽
2015.8
5
7
槲皮素的融合魏斯氏菌转化产物中抑制Hela细胞的组分结构及机制
广州市科技局项目
魏强华
2015.7
2
8

2015年度广东省首批高等职业教育专业领军人才培养
广东省教育厅人才项目
邓毛程
2017.6
30
9

2016年度广东“特支计划”教学名师
广东省教育厅人才项目
邓毛程
2017.6
30
10
2016年度广东省珠江学者特聘教授
广东省教育厅人才项目
邓毛程
2017.6
120
11
红树林根系土壤微生物协同降解多环芳烃及机制的研究
广州市科技局项目
邓毛程
2016.4
20
12
饲用酶协同凝结芽孢杆菌生产高效蛋白饲料技术研究
广州市科技局项目
姚勇芳
2015.3
20
13
2016年度广东省高职专业领军人才培养（复合生物饲用添加剂的开发与应用）
广东省教育厅人才项目
姚勇芳
2017.6
30
14
2016年度广东省高职专业领军人才培养（萝卜花色素脱臭与稳定化控制的关键技术研究）

广东省教育厅人才项目

李平凡

2017.6

30

合计

367.2


	3. 完成省级科研项目情况
    2014年以来，中心研发人员完成省级科研项目3项，如表4所示。
表4 完成省级科研项目情况
序号

项目名称
与编号
项目
类别
项目经费
（万元）

负责人

验收时间
1
海鲜呈味基料产业化关键技术研究与示范
（2012B091000040）
广东省教育部产学研结合项目
80

苏东明
邓毛程
2016.10.27

2
甘蔗开发高值甘蔗酒及甘蔗醋关键加工技术研究及产业化
（2011A090200112）
广东省教育部产学研结合项目
100
邓毛程
张远平
李静

2018.1.12
3
高产细菌纤维素菌株选育及偶联发酵工艺的研究
（2010B011000008）

广东省科技计划项目
10
张远平
邓毛程

2015.5.29
4.获得科学技术奖情况
（1）2016年，科技成果“岭南特色果酒关键技术研究及产业化”获得广东省科学技术奖三等奖（表彰决定单位：广东省人民政府）。
（2）2017年，科技成果“虾呈味基料产业化关键技术研究与示范”获得广东省轻工联合会科学技术进步奖二等奖（表彰决定单位：广东省轻工联合会）。
（3）2014年，科技成果“发酵型青梅酒关键技术研究及产业化”获得广东省云浮市科学技术进步奖二等奖（表彰决定单位：广东省云浮市人民政府）。


	5.专利转让情况
    中心的发明专利转让4件，如表5所示。
表5 中心发明专利转让情况
序号
发明专利名称
受让单位
负责人
转让日期

经费（万元）
1
一种甘蔗汁风味醋的制备技术的专利转让
广东茂德公食品集团有限公司
邓毛程
2017.9
3
2
一种谷氨酸转晶方法
重庆飞亚实业有限公司
李平凡
2017.1
2.5
3
一种预防和控制轻麸酸谷氨酸转晶方法与应用

重庆飞亚实业有限公司
李平凡
2017.1
2.5
4
一种茶酒及其制备方法
广州市蓝滨洋贸易有限公司
李平凡
2016.9
2.5
6.主要技术成果转化情况
    中心成立以来，在果酒、果醋、功能饮料、调味品、细菌纤维素等领域取得一批技术成果。下面简介调味品、果酒的两个技术成果转化情况。
    （1）虾呈味基料产业化关键技术研究与示范
技术成果“虾呈味基料产业化关键技术研究与示范”集成了高效酶解、微生物发酵脱苦、双膜分离等关键技术，应用于广州市味研生物工程科技有限公司，生产高汤虾肉粉、龙虾提取物两个产品，公司新增销售收入2895万元。该项技术成果获得2017年度广东省轻工联合会科学技术奖二等奖。
    （2）岭南特色果酒关键技术研究及产业化
技术成果“岭南特色果酒关键技术研究及产业化”分别以无核黄皮、青梅为原料，与企业共同创先开发优质的黄皮果酒、青梅，并在广东十二岭酒业有限公司实现产业化生产。创新性地采用产酯酵母、酿酒酵母进行混合菌低温发酵，克服了单一菌种液态发酵工艺中酒香不足及发酵过程中果香损失较大的缺点；同时采用果渣提取的香精油进行果酒勾兑，克服了岭南果酒中果香不足、酒香与果香不协调等缺点。广东十二岭酒业有限公司实现年产500吨黄皮果酒、300吨发酵型青梅果酒，企业新增产值4000万元，带动农户1300户以上，新增劳动就业人员50多人。该项技术成果获得2015年度广东省科学技术奖三等奖。

	7.与企业共建情况
（1）2014年，广州市味研生物科技有限公司投资设施建设资金30余万元，在学校广州校区共建“广州味研协同创新中心”，场地面积200m2。
（2）2015年，广东茂德公食品集团有限公司投资设施建设资金30余万元，在学校广州校区共建“茂德公协同创新中心”，场地面积200m2。
（3）2018年，贵州厚德酒业有限公司投资60余万元，在学校广州校区共建“广轻厚德酿酒学院”，场地面积1600m2。
（4）2018年，三务新加坡有限公司投资设备资金280万元，并逐年投入项目研发经费，学校投入300余万元，在学校南海校区共建“广轻三务椰子综合开发中心”。
8.培训服务情况
2014以来，中心面向社会人员开展培训168项，培训人数10987人，培训4605学时，培训收入165.7万元，如表6所示。同时，受广东省教育厅或教育机构委托，面向中职教师、高职教师开展培训10项，培训520人，培训收入295万元，如表7所示。
表6 面向社会人员培训的情况
序号
年度
培训项数（项）
培训人数（人）
培训课时
收入（万元）
1
2014
26
1962
969
47.2
2
2015
29
2045
1026
35.23
3
2016
32
2209
690
24.67
4
2017
51
2866
966
29.67
5
2018
30
1905
954
28.96
合计
168
10987
4605
165.7


	表7 面向中职教师、高职教师培训的情况
序号
项目名称与类别
培训时间
培训人数（人）
收入（万元）
1
中职专业带头人综合能力提升的工学交替式高端研修（中职国培）
2018.7-11
21
68.22
2
工科类现代学徒制骨干教师专项素质提升
（中职国培）
2018.6-7
150
101.25
3
工科类现代学徒制骨干教师专项素质提升
（中职省培）
2017.7-11
150
67.5
4
福建教育厅委托工科类现代学徒制骨干教师专项素质提升（中职省培）
2017.7-11
47
21.15
5
广东省高职院校食品、生物类专业群建设与品牌特色专业优化高级研修班（高职省培）
2018.6
28
6.3
6
食品高职师资国际通用能力提升的校企（SGS学院）联培（高职省培）
2017.8
28
8.8
7
食品营养与检测国家级培训（高职国培）
2015.7-8
9
6.3
8
食品检验工考证培训
（广二师委托）
2015.1
71
3.55
9
食品检测国家级顶岗师资培训（高职国培）
2014.7-8
13
9.1
10
食品加工国家级顶岗师资培训（高职国培）
2014.7-8
4
2.8
合计
520
295


	9.培养学生情况
中心的实训室支撑了各专业核心课程的“教学做一体化”改革、学生创新创业教育活动、学生科研活动、学生各类技能比赛训练等，中心成为了“寓教于研”的平台。例如，每年约有20余项比赛训练项目在中心开展，通过训练，学生获得了一批国家级、省级、校级比赛的奖励。如表8所示，2014年以来，学生获得省级及以上的比赛奖励共有27项。（校级比赛奖励在次不详细罗列）
表8 学生依托中心获得省级及以上比赛的奖励情况
序号
项目名称
参赛学生
奖项名称及等次

颁发部门
获奖时间
1
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
李敏湘
食品中营养素检测项目，一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

2
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
李嘉雯
食品中营养素检测项目，一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

3
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
陈佩桦
食品中农药残留检测项目，一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

4
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
邓粤婷
食品中农药残留检测项目，一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

5
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
廖海远
食品中微生物检测项目，一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

6
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
陈飞燕
食品中微生物检测项目，一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018



	（续表8）
序号
项目名称
参赛学生
奖项名称及等次

颁发部门
获奖时间
7
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
李敏湘，邓粤婷，廖海远
团体一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

8
“SGS杯”第三届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
李嘉雯，陈佩桦、陈飞燕
团体一等奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2018

9
水酶法辅助超声波提取柚子油及其抗氧化性的测定
严立逊、黄莹
2018年广东省大学生生物化学实验技能竞赛，二等奖
广东省教育厅
2018

10
市售酸奶发酵剂分解乳糖能力的研究
苏永志、倪思曼、陈佳纯
2018年广东省大学生生物化学实验技能竞赛，三等奖
广东省教育厅
2018

11
农产品质量安全检测赛项
李嘉雯，易慧华
2017-2018年度广东省职业院校技能大赛农产品质量安全检测赛项，二等奖
广东省教育厅
2018

12
农产品质量安全检测赛项
洪凤娇，陈佩桦
2017-2018年度广东省职业院校技能大赛农产品质量安全检测赛项，二等奖
广东省教育厅
2018



	（续表8）
序号
项目名称
参赛学生
奖项名称及等次

颁发部门
获奖时间
13
“东方仿真杯”第二届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
林伟俊
食品中营养素检测项目，银奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2017

14
“东方仿真杯”第二届全国高职院校食品营养与安全检测技能大赛
李丽敏
食品中微生物检测项目，银奖
全国食品工业职业教育教学指导委员会
2017

15
亮氨酸氨肽酶产生菌筛选与特性的研究
周慧娉、潘志聪、陈光、梁杰钊、梁夏玲、林悦敏、张仙华、黄丹妮
第十四届“挑战杯”广东大学生课外学术科技作品竞赛，三等奖

共青团广东省委员会、广东省教育厅、广东省科学技术厅、广东省科学技术协会、广东省学生联合会

2017

16
蔬菜中有机磷类农药残留检测
陈晓红
2016年广东省高等职业院校技能大赛暨2017年全国职业院校技能大赛高职组广东省选拔赛，三等奖
广东省教育厅
2017

17
畜禽肉中兽药残留检测
李俊龙
2016年广东省高等职业院校技能大赛暨2017年全国职业院校技能大赛高职组广东省选拔赛，三等奖
广东省教育厅
2017



	（续表8）
序号
项目名称
参赛学生
奖项名称及等次

颁发部门
获奖时间
18
原味及茶味柚皮干加工工艺研究
马翠敏、陈天来、林玲珠、王妙红、邓桂连、黄柏浓、陈葵香、庄燕君
“挑战杯-彩虹人生“2016年广东职业学校创新创效创业大赛，一等奖 
共青团广东省委员会、广东省教育厅、广东省科学技术厅、广东省科学技术协会、广东省学生联合会

2016

19
植物多酚对酪氨酸酶抑制作用的研究
姚宁、邱振戈，余健熊
“挑战杯-彩虹人生“2016年广东职业学校创新创效创业大赛，三等奖 
共青团广东省委员会、广东省教育厅、广东省科学技术厅、广东省科学技术协会、广东省学生联合会

2016

20
百香果SOD的提取与活性测定
林悦敏、谭惠静、陈悦
2016年广东省大学生生物化学实验技能竞赛，三等奖
广东省教育厅
2016

21
绿萝花多酚提取率与羟自由基清除关系的研究
庄燕君、陈葵香、李沛然
2016年广东省大学生生物化学实验技能竞赛，三等奖
广东省教育厅
2016

22
畜禽肉中兽药残留检测

杨旭健
全国职业院校技能大赛高职组农产品质量检测，三等奖

全国职业院校技能大赛组织委员会

2015

23
农产品质量安全检测
沈婉婷、黄荣富、杨旭健
全国职业院校技能大赛高职组广东选拔赛，二等奖

广东省教育厅
2015
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序号
项目名称
参赛学生
奖项名称及等次

颁发部门
获奖时间
24
一株高产蛋白酶菌株的筛选及其产酶条件
林玩庄、黄丹敏、刘荣莲、陈汶聪、黄可佳、林淑娜、谢桂仁、陈宇豹
第十三届“挑战杯”广东大学生课外学术科技作品竞赛，三等奖

共青团广东省委员会、广东省教育厅

2015

25
餐厨废油脂高效利用菌种及其产物的研究
刘敏玲、黄静怡、陈盈盈、许进莉、李秋霞、李泳诗、梁燕萍、曾丽娟
第十三届“挑战杯”广东大学生课外学术科技作品竞赛，三等奖

共青团广东省委员会、广东省教育厅

2015

26
保健调味品
林嘉纯、詹文基、方周然、郭嘉诚、罗志成、黄顺斌、甘翠玲、伍舒华、李小丹、梁智君
第九届“挑战杯”广东大学生创业计划竞赛，铜奖
共青团广东省委员会、广东省教育厅、广东省科学技术厅、广东省学生联合会

2014
27
牡蛎中牛磺酸的提取及测定
陈宇豹，黄可佳，黄丹敏
第八届广东大中专学生科技学术节之广东大学生生物化学实验技能大赛，三等奖

广东省委员会、广东省教育厅、广东省科技厅、广东省学生联合会

2014



	四、校级项目建设情况
1. 中心的协同单位
中心成立于2014年1月，至今有16家协同单位，包括：仲恺农业工程学院、四川理工学院、郑州轻工业学院、广东生物工程研究所、广东美味鲜调味食品有限公司、广东雅道生物科技有限公司、广东科隆生物科技有限公司、广东茂德公食品集团有限公司、广州味研生物工程科技有限公司、广州宝桃食品有限公司、广州百美倚德生物科技有限公司、中山市得利雪食品有限公司、广州双桥股份有限公司、广东十二岭酒业有限公司、广州汇标检测技术中心、三务新加坡有限公司等。
2. 中心的固定人员
中心成立以来，牵头单位一方面加强培养研发人员，另一方面积极引进人才。目前，牵头单位固定研发人员9人，其中：正高职称4人，副高职称3人，博士3人。牵头单位固定研发人员获得省级及以上荣誉称号有10人次，其中：珠江学者特聘教授1人，广东省特支计划名师1人，广东省教学名师1人，中国轻工业职业教育教学名师1人，南粤优秀教师1人，广东省专业领军人才3人，千百十工程省级培养对象1人，中国轻工业十一五科技先进个人1人。牵头单位固定研发人员邓毛程、李静、叶茂、姚勇芳、栗瑞敏等担任了广东省科技特派员。
中心负责人简介：邓毛程，博士，教授。2014年获广东省教学名师，2015年获广东高职专业领军人才，2016年获珠江学者特聘教授，2016年广东省特支计划名师。自中心成立以来，获授权发明专利3件，申请获受理发明专利7件，获广东省科学技术奖三等奖1项，获广东省轻工联合会科学技术奖二等奖1项，获广东省云浮市科学技术奖二等奖1项。承担横向项目5项（经费87.7万元），承担纵向科研项目4项（经费200万元）。


	3. 中心的设备设施
2014年至2018年，学校投入大量资金支持中心建设，基础设施建设319.36万元，购置仪器设备1273.15万元，购置办公家具187.75万元，购置仿真软件156.38万元。中心的主要研发场地设在学校的南海校区，现有面积4200 m2左右，按功能划分，中心的研发场地包括：烘焙食品研创工坊、果蔬与饮料研创工坊、发酵食品研创工坊、精准营养食品研创工坊、天然产物综合利用研创工坊、食品检测中心。中心的仪器设备总值超过2000万元，拥有各种成套的小型食品加工装置和高精检测仪器，例如，7套30 L发酵罐、5套10 L发酵罐、10套提取装置、5套蒸馏装置、1套饮料生产线、2套超微粉碎装置、10套真空浓缩装置、15台高速冷冻离心机、4台高速管式离心机、1台碟式离心机、4台喷雾干燥机、1台螺旋压榨机、1套真空渗糖装置、2套超滤装置、2台真空冷冻干燥机、1套自动灌装瞬时高温灭菌生产线、6台烤箱、4台醒发箱、1台二氧化碳超临界萃取装置、10台自动控温双层振荡培养箱、6台生化培养箱、1台自动识味仪、3台高效液相色谱仪、3台气相色谱仪、3台原子吸收分光光度计、1台液相质谱联用仪、1台气相质谱联用仪等。

	五、学校对中心投入情况
2014年以来，学校投入经费共计2155.92万元，具体如表9所示。
表9 学校对中心的投入情况
2014
年
2015
年
2016
年
2017
年
2018
年
小计
（万元）
基础建设（万元）
0
214.25
8.68
250
60.68
533.61
办公家具（万元）
4
0

0
125.5
58.25
187.75
设备购置（万元）

45.72
0
128.43
665.62
219.13
1058.9
仿真软件（万元）
0
0
22
34.38
100
156.38
校级科研经费（万元）

102.08
51.2
25
36
4
218.28
校级科研项目数（项）
10
3
1
5
3
22
合计（万元）

147.8
265.45
184.11
1116.5
442.06
2155.92


	六、专家组认定意见
组长（签名）：

年  月  日


    附：认定专家组名单
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